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EN TETE DU PROGRES

“CALOR”
A ETE LE PREMIER A cné_&n EN FRANCE

Lu plaque rougissante ultra-rapide, blindée,
indéformable.

Ln porte du four rentrante et sans charniére ni
feuvillure.

Lu fermeture automatique et I'équilibrage parfait

en toute position.

Ln cheminée d'aération.

Les accessoires coulissanis dans les rainures venues

d’emboutissage avec arrét de sécurité.

Le rebord sur le pourtour de la plaque d’dtre.

NOTRE BUT . . . . ... ... .. ﬁ@wf 0
NOTRE DESIR . . . . . . Mériter vmrem@qpm:i i
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*
Une Usine équipée
pour vous servir vite et bien

Atelier des Presses

Les B 7 Atelir de Mu[agé

et publicitares ¢e CALOR

sont a votre disposition

Un coup de téléphone, un mot, une lettre
Nous répondrons avec empressement a Vvos
demandes. N'hésitez pas a nous questionner
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L’Economie et le Confort
de la Cuisine Electrique

Avec les tarifications spéciales que les' secteurs appliquent a leurs abonnés,
la cuisine électrique sur les plagques rougissantes Calor-Backer est économique.
Voici quelques chiffres :

Pour Madame et Monsieur :
Par jour. 2kwh . . environ [Ifr.

Pour Madame, Monsieur et Bébé :

Par jour. 2kwh500. environ |fr.25

Pour Madame, Monsieur, Georges et Frangoise :
Par jour. 4kwh . . environ 2fr.
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Pour Madame, Monsieur, Georges, Francoise et
Becassine :

Par jour. S5kwh. . environ 2fr.50

F -
- 50centimes par personne et par jour

’é Voila ce que vous dépenserez en faisant votre cuisine A 'I'électricité] et

% combien wvous apprécierez le confort qu'elle vous apportera. Un bouton a

Z tourner et les éléments rougissent en moins de 3 minutes. Vous réglerez

7 a grand feu pour un chauffage rapide, 4 feu moyen pour certaines prépara-

7 tions culinaires, 4 feu doux pour le mijotage. Vous réglerez avec préecision

i aux différents régimes de chauffe. Vous ferez des rétls délicieux, des grilla-

7 des appétissantes, des patisseries délicates, sans effort et sans souci, 50 & =
- La Cuisiniére électrique Calor étincelante sous ses reflets chromés, nettcﬁ ) rﬁ_ ﬁ
5 et propre, sera la plus belle parure de votre cuisine moderne. | ﬂm | ﬂl
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L’Avenir de la cuisine
électrique

La qualité des appareils de cuisine assure la diffusion de la cuisine élec-
trique. Réaliser la qualité dans la construction c'est assurer le succés de
la cuisine électrique. Le développement de la vente des appareils de cuisine
dépend de deux éléments essentiels ;

1°) La plague chauffante qui doit étre rapide et rougissanie et permetire
l'utilisation de toutes les batteries de cuisine quelles qu'elles solent. La
femme ne congoit pas la chaleur autrement que lumineuse. Avec cette
chaleur elle se rend compte, sans méme y penser, sl sa cuisiniére électrique
est en fonctionnement ou an repos. Avec le foyer lumineux la distraction
et l'erreur sent impossibles. La ménagére régle instinctivement l'allure du
chauffage d'aprés la couleur du foyer.

Son exiréme légéreté supprimant l'inertie calorifique, sa surface de rayon-
nement développée au maximum, sa puissance rayonnante assurent a la
plaque Calor un rendement inégalé et constant.

Elle est montée 4 broches pour son remplacement instantané; pas de
connexion, pas de contact & serrer ou a desserrer, pas de perie de
temps. Son remplacement peut se faire sans le secours d'aucun outil, non seule-
ment par le personnel du secteur non spécialisé, mais également par l'usager.

29)  L'interrupteur. Avec la plaque chauffante c'est linterrupteur qu
fait la gualité d'un appareil de cuisine, Il joue un réle capital. L'inter- /i
rupteur Calor répond pleinement aux services trés durs qui lui sont deman-
dés. [l est capable d'assurer 100.000 ruptures sans usure apparente. En
tenant compte d'une utilisation quotidienne normale c'est un service de 20 ans
au moins qu'assurera l'interrupteur Calor.

Le souci personnel du distributeur de courant et du vendeur est de s'éviter
les ennuis, les réclamations, la surveillance cbsédante des appareils en
fonction, le déplacement onéreux des ouvriers réparateurs; il devra donc
faire son choix d'appareils qui donnent toute garantie de qualité et de
sécurité aux services techniques et aux services d’exploitation.

Voyez dans les pages suivantes nos différents modéles. Vous vous rendrez %
compte que les appareils de cuisine Calor tout en allant au-devant des
désirs de l'usager répondent 4 toutes les exigences des secteurs
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La plaque rougissante
Calor (&%)

la plus rapide

qui permat les courants de mijotage les plus
économiques, dont la {enue est excellente
méme sous 380 volts. (Elle est dailleurs
réaliséa couramment sous ceite {ension).

Elle est constituée par deux disques de métal inoxydable emboutis pour
recevoir dans les rainures les célébres tubes Backer. Cet ensemble  soudé
électriquement par des milliers de points de soudures constitue la plague
Calor monobloe, ultra-légére, d'une rapidité et d'une solidité & toute épreuve.
Elle présente le minimum possible d'inertie, elle est donc portée au rouge
en meins de 3 minutes.

Les tubes chauffants Backer sont composés de tubes métalliques hermétique-
ment clos contenant les boudins résistants noyés dans la magnésie. Cette
substance est solidifiée par des procédés chimiques et thermiques spéciaux
(licence Backer).

11 est 4 remarquer que l'écran réflecteur, formé par la téle inférieure 2
lintérieur du boitier, renvoie intégralement sans déperdition la chaleur sur
la face supérieure chauffante. Cet écran chromé est protégé et ne peut en
aucun eas s'altérer a lintérieur de cette plaque. Il conserve indéfiniment son
réle de réflecteur.

Le rainurage des deux faces de la plague rend celle-ci indéformable
méme sous les charges les plus lourdes. Sa constitution en métal
inaltérable lui permet de support:r, sans se déformer, les plus hautes
températures,

La plaque chauffante Calor, dont la face supérieure est maintenue propre
conserve indéfiniment son pouveir rayonnant. Il est facile de laver, de
savonner, de brosser, d'astiquer cette plaque inaltérable pour faire dispa-
raitre toute trace de souillure dont elle a pu se charger au cours des
opérations de cuisine.

La plaque Calor émet de la chaleur rayonnante. La surface d'adhérence des
cassercles avec la plaque portée au rouge ne joue aucun réle appréciable.
Il n'est donc pas besoin d'utiliser une batterie de cuisine spéciale, tous les
ustensiles de cuisine quels qu'ils soient conviennent.

Montée sur broches, on la met en place ou on la change instantanément,
sans le secours d'aucun outil, comme on change ou met en place une lampe
de T.S.F. De telles plaques donnent toutes facilités de service et d'inter-
changeabilité.

CC0l &0
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La chaleur visible. — La femme
ne peut concevoir la chaleur
autrement que lumineuse. Avec
cette chaleur elle pergoit, sans
y penser, si sa cuisiniére électri-
que est en fonctionnement cu o
au repos. 7
Aussitét linterrupteur tourné 7
la plaque devient rouge, un
autre geste analogue et la pla-
que cesse 4 la minute méme de
fonctionner. Elle arréte ou
modifie instantanément l'allure
des foyers.

Le rendement inégalé de la
plaque Calor, I'économie nota-
ble de courant qu'elle permet
de réaliser, sa souplesse d'uti-
lisation, la facilité et I'agré-
ment qu'elle procure 2 la ména-
gére vont grandement accroitre
le développement de la cuisine
électrique en France.

La ménagére veut une
rlaque rougissante pour
la souplesse d'utilisation
et 'économie de courant

Les plaques rougissantes
Calor
CONSOMMATION
Régime de chauffe
No Diam.
Fort | Moyen | Doux
e watte | watts | watts
2.000 145 | 950 | 355 220
S
B —— 2.002 180 1.500 440 310
~= .uﬂ e 2.004 220 2.200 560 420
i
- 2004 ELEMENTS CHAUFFANTS DE FOUR SEUL
ET FOUR DE CUISINIERE
No 2012, Tube chauffant (toutes cuisiniéres et fours, sauf
Cuisinieres Not 402 et 403, Fours N°s 425 et 426).
Sole: 1.000 watts.
Régime doux (Série) : E65 watls.
o 2013. Tube chauffant pour Cuisiniéres Nos 402 et 403
et Fours NO® 4.5 et 426.
s Voiit: : 1.200 watts. oo p——u
Sole: 800 watts. T’é'” AN, L
Régime doux (Série) : 480 watts. | Wm r’] ‘
ULTIMHEAT ©
Nes 2012 =t 2013 Voir les prix au Tarif annexé Y d
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| e Réchaud Calor un feu

No 312 — Modele propagande, biti en téle éniaillée

DESCRIPTION

Biti en tole émaillée granitée, bonne stabilité, avec foyer prévu pour receveir non
seulement la plaque Standard de 220 %, de diamétre, mais aussi les plaques de 180 ™
et 145 % de diamétre par l'interposition d'anneaux appropriés.

Plague chauffante rougissante ulira-rapide & broches, type Calor (licence Backer) & deux
circuits, démentable en 30 secondes.

Interrupteur bipolaire 4 ruptures extra-brusques dans les deux sens, indépendantes de la
main de l'opérateur, assurant, 4 1'arrét, la mise hors circuit absclue de la plaque, avec
le courant bipolaire ou triphasé. Dispositif anti-arcs. Psut s'utiliser sur les réseaux de
380 welts. Quatre commutations : doux, moyen, fort, arrét; sccle, couvercle et clé en
calorine sans aucune partie métallique apparente (100.000 ruptures garanties).

Livré complet avec cordon d'alimentation sous gaine caoutchoue, montage normal en
bipolaire 4- terre (peut se livrer sur demande en triphasé 4 lerre) avec plague de 180 ™
sauf indication contraire,

CARACTERISTIQUES
|
i Fed Désigna{ion Consom-
Dispo:
Ne de:i.?ﬁ;;?; des montages mation Dimensions Poids
possibles totale
i 1 pl 145 = :qra; 7'
| plague 145 77 350 watts
IBQ]' 1 piaque 180 .l»“"m 1.500 watts Diam. 32 :,? 3 ke. 700
312 — recommandé Haut. 15 % Ee 7
1 plaque 220 %7 | 2.200 watts ' o »
|
Voir les prix au Tarif annexé. ULTIMHEAT ®©
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Le Réchaud Calor
a deux feux

No 2312
Modele propagande, en téle émaillée, deux feux

DESCRIPTION

Bitl en tdle émaillée granitée, trés stable, avec les 2 foyers prévus pour receveir &
volonté les trois dimensions de plaques Standard : 145 %, 180 % et 220 %/ par l'inter-
pesition d'anneaux,

Plaques chauffantes rougissantes ullra-rapides a broches, type Calor (licence Backer) a
deux circuits, démeontables en 30 secondes.

Interrupteurs bipolaires 4 ruptures extra-brusques dans les deux sens indépendantes de
la main de l'opérateur, assurant & l'arrét, la mise hors-circuit absolue des plaques avec
le courant bipeolaire ou triphasé, Dispoesitif anti-arcs. Peuvent s'utiliser pour le ecourant
de 380 wolts. Quatre commutations : doux, moyen, fort, arrét. Socle, couvercle et clé
en calorine, sans aucune partie métallique apparente (100.000 ruptures garanties).
Boite & branchement permettant tous les montages et pouvant étre plombée.

CARACTERISTIQUES

G Consom- |
Ne dD ifpvolsmon Désignation I mation Dimensions Poids
bl e totale
s ’—\ l | | | i
( s 1 plaque 145 % '
'\@ @j 1 plaque 180 % N 2.450 watts
— . Recommandé Larg. 32 %
'|" . 4 ms | | # ‘_.. ,C‘m
12312 (@ @ ;gizgﬁz 2o | 3150 wates | (2N€ 6225 | 11 ke
| e i ik i ) * A
— 1 plaque 180 % | ... ‘
( (20 @2{}\)1 1 plaque 220 # ’ 3.700 watts
l i

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé avec

neutre, (& préciser 4 la commande). lls sont tous montés avec un conducteur de terre.
Voir les prix au Tarif annexé.

o
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| e nouveau Réchaud Calor

No 433
Modeéle standard, béati en fonte émaillée, deux feux

DESCRIPTION

Biiti robuste et stable, en fonte émaillée, granitée d'une seule piéce. Le grand foyer de
droite peut recevoir les 3 dimensions standard de plaques: 145 %, 180 " et 220 % par
'interposition d'anneaux appropriés. Le petit foyer de gauche peut recevoir seulement
les plaques de 145 et 180 7%, Le dessus est prévu avec rebord sur le pourtour pour
éviter 'écoulement accidentel des liguides en dehors de l'appareil.

Plaques chauffantes rougissantes, ultra-rapides, type Calor & broches (licence Backer).
Enlévement facile des plagues.

Interrupteurs bipolaires spéciaux, & ruptures extra-brusques, déja déerites, formant un
ensemble moneblec avec connexions noyées. Cet ingénieux dispositif, retenu simplement
par deux écrous, s'enléve facilement pour le contréle et la visite.

Boite 2 branchement orientable permettant l'arrivée des fils a4 droite ou a gauche.

CARACTERISTIQUES
Di bt Consom- |
Ne ispozition Désignation mation Dimensions Poids
des plagues totals ,

1 vaaqua 145 %
(80 1 plaque 180 % | 2450 watts

sans anneau d'interposition - Recommanda

®
®

o —\\j Larg. 38 ¢
290 1 plague 145 % e Long. 61 % | 17 k. 500
433 P C/J | 1 plaque 220 ﬁ 3.150 watts Haut, 14 5
@ : Ei:ﬁﬁg 290 % | 3.700 watts

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, Lriphur—i,"_triphasg ayee — W
neutre, (4 préciser 4 la commande), Ils sont tous montés avec un conducteur de ter{f TIMHEAT ©

Voir les prix au Tarif annexé. UNIVERSITY MUSEUM




Le Réchaud Calor

N0 432 — Bati fonte émaillée
DESCRIPTION

Béati tres robuste et trés stable, en fonte émaillée & deux trous égaux prévus pour recevoir
les 3 dimensions standard de plaques: 145 %, 1807 et 220" par linterposition
d'anneaux appropriés. Dessus granité se relevant.

Plagues chauffantes rougissantes, ultra-rapides, type Calor, 4 broches (licence Backer)
4 deux circuits, démontables en 30 secondes.

Interrupteurs bipolaires & ruptures extra-brusques dans les deux sens, indépendantes de
la main de l'opérateur, assurant & l'arrét la mise hors-circuit absolue de la plaque, avec
le courant bipolaire ou triphasé. Dispesitif anti-ares. Peuvent s'utiliser sur le réseau de
380 wolts. Quatre commutations: doux, moyen, fort, arrét: socle, couvercle et clé en
calorine, sans aucune partie métallique apparente (100.000 ruptures garanties).

Boite & branchement, 4 plots sur stéatite permettant tous les montages et pouvant étre
plombée (voir page 9). Une borne au bati de l'appareil pour fil de terre. Tirvette de

nettoyage.
CARACTERISTIQUES
Dispositi ’ | Consom-
Mo d&fpf}s s “ Désignation mation | Dimensions Poids
o s Lo totale
- | plaque 145 7% | 5 ,.n
[ o | qr me 450 watts
(122) ('|;jL_;",l (1 plaque L'U»,"—n. ;‘ o
| | | Recommandeé,
[~ N el = | B
{145) (225; | plaque 145 77 | 150 .. | Larg.4l 325
437 = ) 1 plaque 220 % | ©-19Y WAUS | | one 66 % | 21 kes.
== Haut.14 %5
E"\TE'Q:' {’J?‘r" | plaque 180 ™ | = 5nn "
] | plague 220 ™ J.700 watts
i"‘l,-—.fu -'7"7_%”» ) plague << sm ‘
(220 (220) | | =
‘ ¥gi_\‘}3£ 1 plaque 220 % u 4.400 w ‘
; 1 plaque 220 ® | *-¥U walls |
Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé avec s B
neutre, (4 préciser 4 la commande). lls sont {ous montés avec un conducteur de terre, bl

Voir les prix au Tarif annexé. ~ ULTIMHEAT®
11 UNIVERSITY MUSEUM




Les Fours Calor

CARACTERISTIQUES

I Dimensions extér. Dimensions intér, | Consommation

Nos T —_— | Poids | E TR
Larg. |Haut. | Prof. ].arg,[Haut.' Prof. | 52&;; FSZ:’]Er ﬁizgg?e

423 |44 ¢z| a8 2| 56 ¢z | 32 52| 28 24| 40 % 5]4? kg.| 1300 .| 1.000 w. | 565 w.

424 |44 <] 48 2| 56 22| 32 54| 28 24| 40 ¢ 5|47 kg,rl.;'ﬂlf}(} w.|1.000 w.| 565 w.

425 | 44 <z| 48 %
|

426 |44 4| 48 4| 49 4|32 54| 28 %| 33 % 5|45 kg.‘l.ZﬂO w.| 800w.| 480w,

l

Mise a la terre. — Une borne est prévue pour mise a la terre.

32 7| 28 %£| 33 %4 5|45 kg.|1.200w.| 800 w.| 480 w.

‘Nn 425. Four "Calor” Standard, intérieur et montants émail granité, enveloppe
et porte émail blane, avec gril, léche-frite, plaque & patisserie et
porte-plat coulissants. Toujours livré en montage bipolaire.

Nﬂ 426 Le méme avec montants chromés,

ND 423. Four Calor” Stamndard, intérieur et montants émail granité, enveloppe
et porie émail blane, avec gril, léche-frite, plaque A& patisserie &t

porte-plat coulissants. Toujours livré en montage bipolaire. o gﬁ B

vy A= e Y

Na 424 Le méme avec montants chromés, | ‘
ULTIMHEAT®
Voir les prix au Tarif annexé. UNIVERSITY MUSEUM
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Dispositif ingénieux empéchant
que le porte-plat n'échappe aux
rainures dans lesquelles il cou-
lisse, L'ergot N du porte-plat
vient buter contre le bec de la
sortie de la rainurs.

Léchefrite et son gril

Flague 4 patisserie

Biti en fonte émaillée ou chromée sur
demande du plus bel effet décoratif,

Porte automatique équilibrée. — La porte
qui ferme le four hermétiquement ne
comporte pas de charniéres capables d'em-
magasiner les graisses salissantes et la pous-
siére. Cette porte automatique et équilibrée
qui peut étre abandonnée 4 tous les degrés
d'inclinaison se maintient dans toutes les
positions permettant de laisser le four
entr'ouvert ou mi-ouvert., La poignée de
manceuvre, en calorine isolante, toujours
froide. est élégante, confortable et bien en
main dans toutes les positions.

Intérieur du four. — L'intérieur est émaillé
et s'sniretient dans un état de méticuleuse
propreté. La recherche de 1l'amélioration
pratique pour la ménagére a été portée au
plus haut point. La planchette métallique
{porte-plat) coulisse dans les rainures éta-
gées. Elle porte aux extrémités de sa lar-
geur & l'arriére un ergot qui si on la tire
a l'avant du four la retient par un bec qui
se trouve & l'extrémité de la rainure. Cet
ingénieux dispositif tris commode permet
de porter les plats en dehors du four, sans
risque de les faire Basculer.

Pour entrer le porte-plat dans une des rai-
nures, le présenter suivant un angle que
'expérience indique immédiatement. Tous
les détails d=s parois du four sont venus
d'emboutissage.

Cheminée d’aération pour évacuer l'excés
d’humidité indésirable tout en retenant la
chaleur dans le four fermé. Cette cheminée
évite les condensations nuisibles 4 la bonne
cuisine.

Interrupteur bipolaire 4 4 commutations.
Haut - bas - doux - arrét - 4 ruptures extra-
brusques dans les deux sens et indépendantes
de la main de l'opérateur (100.000 ruptures
garanties). L'interrupteur commande soit le
foyer de vofite, soit le foyer de sole, ou bien
les deux ensemble au régime doux.

Eléments chauffants uniformes, facilement
démontables et interchangeables, consom-
mation : 1300 watts 4 la voiite, 1.000 watts
4 la sole. L'un des éléments est placé 2 3
centimztres de la voite, l'autre 4 la méme
distance de la sole. Tous deux sont reliés
au fil de terre par une borne spéciale,

Nettoyage instantané. — Les surfaces inté.
rieures et extérieures, rigoureusement unies
sont enliférement émaillées ou inaltérables,
Elles conservent indéfiniment 1'éclat du neuf.
Un coup d'éponge ou de chiffon humide
assure leur nettoyage instantané. ['émaillage
intérieur dans la masse est granité, couleur
peu salissanie.

_ R

~ ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




Les 12 progres

réalisés dans la
cuisiniere électrique
Calor

quilafont préférer a toutes les autres
‘

19  Les Plaques chauffantes ultra-rapides rougissent en moins de 3 minutes,
Elles supportent les régimes les plus durs et ne demandent aucun
entretien. Montées sur broches, elles sont réglables 4 3 végimes de chauffe,

2° Toutes les batieries de cuisine quelles que soient leur matidre et leur
forme conviennent et donnent d'excellents résultats. Inutile d'employer
des cassercles spéciales.

3° Le four est étudié pour conserver A l'intérieur la chaleur produite,
done pour étre économique. A double paroi séparée par un calorifuge
4 grand isolement thermique, la déperdition de chaleur devient insi-
gnifiante, ainsi qu'on le wvérifie en constatant que les parois externes
n'atteignent jamais une température qui ne puisse étre supportée par
la main.

4° La porte du four, également calorifugée, est sans charniére et rigoureu-
sement équilibrée dans toutes les positions. Elle se verrouille automa-
tiquement 4 la fermeture.

5° La poignée du four, en calorine, est agréable au toucher, bien en main,
Elle ne brile pas et rend la manceuvre facile et douce.

6° Une cheminée d'aération permet, en laissant la porte entr'ouverte,
d'abtenir la ventilation indispensable pour réussir les rdtis comme 4 la
broche et les grillades romme sur la braise.

7° L'ingénieux porte-plat breveté facilite la sortie des plats & l'avant du
four pour la surveillance et I'arrosage Un arrét de sécurlté, en fin de
course, supprime toute possibilité de chutes accidentelles des plats.

B8° Nettoyage facilité au plus haut point des surfaces émaillées ou chromées
qui restent toujours propres et faciles a4 entretenir.

9° Les interrupteurs bipolaires éprouvés 4 100.000 ruptures garantissent le
meilleur service sans qu'on ait & s'eccuper d'eux. lls forment commu-
tateur 4 4 positions : arrét, chauffage fort, moyen, doux.

10° La table de cuisson est spacieuse et donne de la facilité et de l'agré-
ment 4 la ménagére. Un petit rebord sur le pourtour évite I'écoulement
des liquides en dehors de la table,

112 Un tiroir de commodité, dans certains modéles, permet de recevoir tous
les accesseires gue la ménagére aime & wrcuver sous la main: brosse,

chiffon, éponge, ingrédients, tournevis, pince, fusibles, etc... (CE0 (&0
nnn & ,‘;; T
12> L'élégance de la Cuisiniére Calor, ses lignes harmonieuses, en font la r “” r,‘ |
parure la plus belle de la cuisine moderne. ULTIMHEAT®
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1 four

Réchaud-Four N°¢ 452 - 2 foyers -

DESCRIPTION

Montants chromés ou émaillés sur demande. Face avant et cités en tdle d'acier émaillée
blanc. Table de cuisson en téle émaillée blanc moucheté noir ou entiérement blane sur
demande. Deux plaques chauffantes ultra-rapides et rougissantes montées sur broches.
3 interrupteurs éprouvés a 100.000 ruptures. Intérieur du four soigneusement émaillé
pour faciliter le nettoyage, avec rainures embcuties dans la masse méme du métal pour
'utilisation des nouveaux accessoires du four simples et pratigues, porte-plat coulissant,
léchefrite émaillée, gril, plaque a patisserie. Tous ces accessoires sont livrés avec la
cuisiniére, sans augmentation de prix. Cheminée d’aération, porte du four sans charniére
s& verrouillant automatiquement a la fermeture, Tableau de branchement permettant
tous les montages.

CARACTERISTIQUES

Nom. Choix des plagues ‘ Djmen-‘ Fou'r l.‘.}l:‘a[l‘awans RN
Mot | bre de ————| sions | 2 la voite esbey | Eara
' eyl | du [1.000 watts a la| Mation | Foids
aques| 220 75 | 180 77 | 145 7 | dessus BT totale
| 2 N Limensions | 3750 w,
o Recommandé AR »
432 2 ‘\ ' 2 | 70%58 | Larg. : 325 | 4300w, | 51 kg.
‘} ‘ Haut. : 28 %
2 | 1 . 1 | Prof. : 4054 5| 4.450w. |

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé avec
neutre, (3 spécifier & la commande). [ls sont prévus avec:
| m20 de corden sans prise
ou 1m20 de cordon et prise 25 A. compléte (4 préciser).
lls sont tous montés avec un conducteur de terre

Voir les prix au Tarif annexé.

b o}

ULTIMHEAT ®©
UNIVERSITY MUSEUM
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"Calor Junior’ N°© 402, 2 foyers, et N© 403, 3 foyers, 1 four
CARACTERISTIQUES

o+ 4 _ [Nombre | Choix des plaques Dimen-| Four 1.200 w. | Consom- ‘]
Nos de ———— | sions du | a la volite mation | Poids
plaques| 220 ™ [180 ™/ | 145 ™/ | dessus | 800 w. a la sole | totale | }
— “ e NS 7 A AR — — - — — ,‘_ -
. ‘ ‘
40 2 1 ! 1| Dimensions | 3.650 w. |
= 50 3 47 S ks 56
2 2 2 | rec'le [ OO%% intérieures 200 w. [:’f’ kg.
‘ Larg, » 32 &
1T 3 . J 5 —| Haut. : 28 %4
= " - . Prof. 33 545
403 ‘ 3 recile 2 | 60 % 47 =
| 3 1 1 1

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé avsc
neutre, (& spécifier & la commande). lls sont préyus avec .
I™m20 de cordon sans prise

A ou 1m20 de cordon et prise 25 A. compléte (4 préciser).
Ils sont tous montés avec un conducteur de terre. ULTIMHEAT®

Voir les prix au Tarif annexé. UNIVERSITY MUSEUM




Les Cuisinieres électriques Calor

Modéles "Junior’ 402, 2 foyers
403, 3 foyers, 1 four

DESCRIPTION
Aspect extérieur. — Montants émaillés avec cornidres moulurées 4 la base, évitant
tous risques d'écaillage des pieds au broutage sur le sol. Face avant en fonte et
cotés en tdle d'acier émaillée blanc indéformables. Table de cuisson émail granité
et bleuté d'un heursux sifet, avec renforcement et rebord sur le pourtour pour
éviter 1'écoulement des liquides au dehors. Cette table supporte la chaleur, le poids
des ustensiles de cuisine et leur contenu sans déformation. La table se reléve pour
la visite et le nettoyage. Assiette supportant les plagues, en fonte émaillée et

»

prévue pour un nettoyage facile au chiffon ou 4 I'éponge humide,
Plagues chauffantes ultra-rapides et rougissantes montées sur broches.

Interrupteurs 2 rupture extra-brusque, permettant le montage en phases compensées
en mettant & la position arrét les plagques rigoursusement hors circuit.

Four. — Cheminée d'aération évitant l'exeis d'humidité nuisible et la condensation
a lintérieur. Porte renforcée et rentrante, style moderne, restant équilibrée dans
toutes les positions et ne présentant aucune saillie. Verrouillage automatique a la
fermeture. Poignée de manceuvre isolée et bien en main. Intérieur (moufle) émaillé
avec rainures dans la masse méme du métal pour faciliter le nettoyage et permet-
tre l'utilisation des nouveaux acecessoires coulissants simples et pratiques livrés avec
l'appareil : la léchefrite émaillée, gril, porte-plat, plaque & pitisserie. Eléments chauf-
fants du four : 1.200 watts 4 la voite, 800 watts 4 la sole, pouvant s'enlever ins-
tantanément comme une lampe.

Montage arriére. — Panneau de fermeture tenu en un seul point pour le démon-
tage rapide. Montage simplifié des connexions, genre T.5.F. facilitant le contrile
et la wérification. Prise de terre & chacun des éléments chauffanis reliée & un
cireuit spéeial distinet assurant une sécurité absolue Tableau de branchement en
calorine armée, non apparent et protégé; avec montage pour courant bipolaire,
triphasé, etc... La cuisinidre est équipée avec montage standard permettant le bran-
chement & tous les courants, sur demande du ciient,

La porte équilibrée dans toutes les positions permet de
cuire 4 four entr'ouvert. Le verrouillage est automatique

Eed A @&
BNl
ULTIMHEAT ©

UNIVERSITY MUSEUM
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C. R. Nco 450, 2 foyers, et N° 451, 3 foyers, 1 four

CARACTERISTIQUES
Nom. | Choix des plaques Dimen- — ‘
Nos. | bre de | 5‘;;'1’;‘5 Four 1.300 watts | mation | Poids
plaques| 220 = | 180 % | 145 ™ totale
dessus |
- RS IS -
| |
2 1 1 Consommation : | 3.750 w.
450 | 2 | rece | 2 70358 |1.300 w. & la voiite| 4.300 w. | 60 kg.
2 l 1 1.000 w. & lascle | 5.000 w.
| 3 } 1 2 Dimens, intér, | 4.700 w.
451 3 | recw 2 1 | 70x58| Larg. : 32% |5.250w. | 63 kg.
3 1 ! 1| Haut. : 28 % | 5.950w. |
{ Prof. : 40545

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé avee
neutre, (4 spécifier 4 la commande)., lls sont prévus avec:
Im20 de cordon sans prise
ou 1m™20 de cordon et prise 25 A. compléte (2 préciser),
Ils sont tous montés avec un conducteur de terre. 2
Voir les prix au Tarif annexé ULTIMHEAT
UNIVERSITY MUSEUM




_Les Cuisinieres électriques Calor

Modéles C.R.: 450, 2 foyers - 451, 3 foyers, 1 four

DESCRIPTION

Aspect extérieur. — Montants chromés ou émaillés sur demande avee
corniféres moulurées 4 la base, évitant tous risques d'écaillage des pieds
au broutage sur le sol. Face avant et cbtés en tble d'acier émaillée blane
indéformable. Table de cuisson émail granité d'un heureux effet avec renfor-
cement et rebord sur le pourtour pour éviter l'écoulement des liquides au
dehors. Cette table supporte la chaleur, le poids des ustensiles de cuisine et
de leur contenu sans déformation. Se relevant pour la visite et le nettoyage.
elle est trés pratigue pour la ménagére. Assiette supportant les plaques, en
fonte émaillée et prévue pour un nettoyage facile au chiffon ou a I'éponge
humide.

Plagues chauffantes ultra-rapides et rougissantes montées sur broches.

Interrupteurs 2 rupture extra-brusque, permettant le montage en phases
compensées en mettant a4 la position arrét les plaques rigoureusement hors
circuit.

Four. — Cheminée d'aération évitant I'excés d'humidité nuisible et la wonden-
sation 4 l'intérieur. Porte renforcée et rentrante, style moderne, restant équi-
librée dans toutes les positions et ne présentant aucune saillie. Verrouillage
automatique 2 la fermeture. Poignée de manceuvre isolée et bien en main.
Intérieur (moufle) émaillé avec rainures dans la masse méme du métal pour
faciliter le nettoyage et permettre l'utilisation des nouveaux accessoires
coulissants simples et pratiques livrés avec l'appareil : la léchefrite émaillée,
gril, porte-plat, plaque a4 pitisserie. Eléments chauffants du four : 1.300
watts 4 la volite, 1.000 watts 4 la sole, pouvant s'enlever instantanément
comme une lampe.

Montage arriére. — Panneau de fermeture tenu en un seul point pour le
démontage rapide. Montage simplifié des connections, genre T. S. F,, facilitant
le contréle et la vérification. Prise de terre 4 chacun des éléments chauf-
fants reliée 4 un circuit spécial distinct assurant une sécurité| absolue.
Tableau de branchement en calorine armée, non apparent et protégé, per-
mettant le branchement sur tous courants: bipolaire, triphasé, ete...

Combien ingénieux sont ces accesscires du four qui coulissent dans les ULTIMHEAT®
19 rainures et peuvent étre tirés 4 l'avant sans risquer de faire basculer les plats UNIVERSITY MUSEUM
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L

1 tiroir de commodité et tirette de nettoyage

CARACTERISTIQUES

Les Cuisiniéres électriques Calor

No 441, — Grand dessus, biati en fonte - 3 foyers - 1 four

o=

440
441

442 '

Disposition des plaques

220 % | 180 W

o®
|
8®

—

“in

145 %| du dessus

|
\

|

Dimen-
sions

Four 1.300 watts

Consom-
mation
totale

Poids

B0 x60

80 x 60

reg @

80 x60

Dimensions
intérieures
o s s A 6/
Larg, + 32 2
Haut.: 28 %7

Prof. : 40 % 5

5.000 watts

88 kg.

20.950 watts | 90 kg.

7450 watts |90 kg.

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé avec
neutre, (4 spécifier 4 la commande). [ls sont prévus avec:

1m20 de cordon sans prise

pu 1m20 de cordon et prise 25 A, complite (4 préciser),

Ils sont tous montés avec un conductsur de terre.

Voir les prix au Tarif annexé.

ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




21

Les Cuisinieres électriques Calor

Modéles Nos 440, 441, 442
2, 3, 4 foyers - 1 four

DESCRIPTION

Aspect extérieur. — Montants en fonte chromée ou émaillée en couleur sur
demande. Face avant et cotés en tdle d'acier indéformable, nervurée,
émeuillée blane. Table de cuisson en téle émail granité d'un heureux
effet. La table peut se relever pour la visite des plagues. Tirette émaillée
sous les plagues pour le nettoyage au chiffon ou 4 l'éponge humide. Forme
trés agreable de l'ensemble,

Plaques chauffantes ulfra-rapides et rougissantes montées sur broches.

Interrupteurs 2 détente extra-brusque permettant le montage en phases
compensées en mettant 4 la position arrét les plaques rigoureusement hars
circuit.

Four. — Cheminée d'aération évitant l'excés d'humidité nuisible et la
condensation & lintérieur. Porte renforcée et rentrante, style moderne,
restant &quilibrée dans toutes les positions et ne présentant aucune saillie.
Verrouillage automatique 3 la fermeture. Poignée de manceuvre isclée et
bien en main. Intérieur (moufle) émaillé avec rainures dans la masse méme
du métal pour faciliter le nettoyage et permettre l'utilisation des nouveaux
accesscires coilissants simples et pratiques livrés avec l'appareil: léchefrite
émaillce, gril, porte-plat, plaque a patisserie, fortement nickelés, Eléments
chauffants du four 1.300 watts 2 la vofite, 1.000 watts & la sole, pouvant
s'enlever instantanément comme une lampe.

Montage. — Tableau de branchement protégé permettant le branchement
sur tous les courants: bipolaire, triphasé, etc... Montage de l'ensemble
correspondant aux réglements de I'U.S. E.

Nettoyage instantané au chiffon ou a I'éponge humide

i il

ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




Les Cuisiniéres électriques

Calor

- N° 444, — 3 foyers avec four latéral et tiroir de commodité

No 445. — Méme modele a 4 foyers

CARACTERISTIQUES
Disposition des plaqucs] Dimen- Consom- |
Nos — | siong du Four 1.300 watts mation Poids
220 Tl 1B0 7| 145 | dessus totale
’ Consommation :
e Ala voflite, 1.300w.
444 i 10660 | Alasole, 1.000W. | sonh watts | 112ke.
|
= — —— [ Dimensions
445 @@ ' i intérieures Bt .
® @ 106 % 60 Larg. : 32 % 7.450 watts | 115 kg.
: Haut. : 28 % |
Prof. : 40 % 5

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé,
neutre (& spécifier A la commande), lls sont prévus dvec:
1m20 de cordon sans prise
ou - 1m20-de cordon et prise 25 A. compléte (34 préciser).
[Is sont montés avec un conducteur de terre.
Voir les prix au Tarif annexé

22

triphasé avec

o)

ULTIMHEAT ©
UNIVERSITY MUSEUM
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Les Cuisiniéres électriques Calor

Modeéles 444 : 3 foyers
445 : 4 foyers, avec four latéral

DESCRIPTION

Aspect extérieur. — Bati émaillé blane, avec corniéres chromées.
Dessus émail granité pouvant se relever. Grande table de cuisson
spacieuse, facilitant la préparation et la manipulation. Tirette
émaillée sous les plaques pour le nettoyage au chiffon ou 2
I'éponge humide. Trés beau meuble dans une cuisine moderne.

Plaques chauffantes ultra-rapides et rougissantes montées sur broches.

Interrupteurs i rupture extra-brusque permettant le montage en
phases compensées en mettant 4 la position arrét les pla-
gues rigoureusement hors circuit.

Four. — Cheminée d'aération évitant l'excés d'humidité nuisible
et la eondensation & l'intérieur. Porte renforcée et rentrante, style
moderne, restant équilibrée dans toutes les positions et ne présen-
tant aucune saillie. Verrouillage automatique 4 la fermeture. Foignée
de mancuvre isolée et bien en main. Intérieur (moufle) émaillé
avec rainures dans la masse méme du métal pour faciliter le net-
toyage et permettre l'utilisation des nouveaux accessoires coulis-
sants simples et pratiques livrés avec I'appareil : léchefrite émaillée,
gril, porte-plat, plaque & patisserie. Eléments chauffants du four
1.300 watts & la vodte, 1.000 watts 4 la sole, pouvant s'enlever
instantanément comme une lampe.

Montage. — Tableau de branchement protégé permettant le bran-
chement sur tous les courants: bipolaire, triphasé, etc...

Un bouton 4 tourner et les plagques rougissent presque
instantanément.




Les Cuisinieres électriques Calor

]
Ne 446
4 foyers, 2 fours pour restaurant ou grande famille
1
l —
nou  |Pisposition des plaques| oo Caitis ’
= > o sions Four 1.300 watts mation Poids
220 % | 180 % | 145 % du dessus Sorala
Consommation : !
4 la voite
| 1.300 watts
446 @ @ 106 x60 | A la sole 1.000 w, | B,750 watts | 130 kg.
(i 180 |
| Dimensions ‘
‘ intérieures
: Larg. : 32 %
m Haut.: 28 %
Prof, : 40545
Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé avec
neutre (a spécifier 2 la commande). lls sont prévus avec:
1m20 de corden sans prise
ou 1m20 de cordon et prise 25 A, compléte (& préciser). %
Ils sont tous mentés avec un conducteur de terre. GG 1‘(»:‘5 2GS
- Voir les prix au Tarif annexé. Il "
ULTIMHEAT ®
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~ La Cuisiniere électrique Calor
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Modéle N© 446. - 4 foyers, 2 fours

DESCRIPTION

Aspect extérieur. — Bati émaillé blanc avec corniéres chromées. Dessus
émail granité pouvant se relever. Grande table de cuisson trés pratique. Deux
fours bien a4 la portée. Tirette émaillée sous les plaques pour le nettoyage
au chiffon ou 4 'éponge humide. Appareil pratique, luxueux, convenant pour
Restaurant ou grande famille.

Plagues chauffantes ulira-rapides et rougissantes montées sur broches. Les
foyers se prétent aussi 4 toutes combinaisons de plaques désirées par l'utili-
sateur, car ils sont prévus pour recevoir toutes les plagues chauffantes
guelles que soient leurs dimensions.

Interrupteurs 2 rupture extra-brusque permettant le monlage en phases
cempensées en mettant A la position arrét les plaques rigoureusement hors
circuit.

Fours. — Cheminge d'aération évitant l'excés d'humidité nuisible et la
condensation & l'intérieur. Porte renforcée et rentrante, style moderne, restant
équilibrée dans toutes les positions et ne présentant aucune saillie. Verrouil-
lage automatique 4 la fermeture. Poignée de manceuvre isolée et bien en
main, Intérieur (moufle) émaillé avec rainures dans la masse méme du
métal pour faciliter le nettoyage et permettre l'utilisation des nouveaux
accessoires coulissants simples et pratiques livrés avec l'appareil: lécheirite
émaillée, gril, porte-plat, plaque & pitisserie. Eléments chauffants des fours
1.300 watts & la votte, 1.000 watts a la sole, pouvant s'enlever instantanément
comme une lampe.

Montage. — Tableau de branchement protégé Permettant le branchement
sur tous les courants: bipolaire, triphasé. etc...

Au Restaurant ou dans les grandes familles cette cuisiniére pratique et
luxueuse rend les plus grands services.

G0 Q Geoe
T zad ]
~ ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




Les Cuisinieres électriques Calor

No 448 — 3 foyers, avec four surélevé

CARACTERISTIQUES
Disposition des plaques| pimensions | Consora-
Now = du | Four 1.300 watts mation Poids
220 % | 180 Zn| 145 dessus | | totale
4 48 j 6460 Consommation :
: —— Four A lavoflte, 1.300w.
CICk A droite | A la sole 1.000 w, | 5:950 w. | 86 kg.
Dimensions
intérieures
64 % 60 Larg. : 3275 5950 w. | 86 kg.
449 Fous Haut.: 28 %4 b
‘ a gauche Prof. : 40 %4
|
|

Les cordons de raccordement sont livrés sur demande en bipolaire, triphasé, triphasé
avec neutrs & spéecifier A la commande. lls sont prévus avec :
| m. 20 de cordon sans prise,
ou 1m.20 de cordon et prise 25 A compléte (3 préciser). 9620) AN
I1s sont tous montés avec un conducteur de terre.
Voir les prix au Tarif annexé. ULTIMHEAT®
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Une Cuisiniere de grande allure
Modéle No 448, — 3 foyers - Four surélevé

DESCRIPTION

Aspect extérieur. — Bati et dessus émaillés blane. La table peut se relever
pour la visite. Le four est surélevé. Cette disposition est trés commode et
permet de faire toutes les manipulations culinaires sans se baisser. Tiretle
émaillée sous les plaques pour le nettoyage au chiffon ou & I'éponge humide
Appareil de grande allure, pratique, aux lignes fines et artistiques, faisant
bien dans un intérieur moderne.

Plaques chauffantes ultra-rapides et rougissantes montées sur broches.

Interrupteurs i rupture extra-brusque permettant le montage en phases
compensées en mettant & la position arrét les plaques rigoureusement hors
circuit.

Four. — Cheminéde d'aération évitant l'excés d'humidité nuisible et la
condensation a l'intérieur. Forte renforcée et rentrante, style moderne, restant
équilibrée dans toutes les positions et ne présentant aucune saillie. Verrouil-
lage automatique a la fermeture. Poignée de manceuvre isolée et bien en
main. Intérieur (moufle) émaillé avec rainures dans la masse méme du
métal pour faciliter le nettoyage et permetire l'utilisation des nouveaux
accessoires coulissants simples et pratiques livrés avec l'appareil : léchefrite
émaillée, gril, porte-plat, plaque a4 patisserie, fortement nickelés. Eléments
chaufiants du four: 1.300 watts 4 la voilte, 1.000 watts 4 la sole, pouvant
s'enlever instantanément comme une lampe.

Montage. — Tableau de branchement protégé permettant le branchement
sur tous les courants bipolaire, triphasé, etc...

[l n'est plus nécessaire de se baisser. Le four est 4 bonne portée.

ULTIMHEAT®

UNIVERSITY MUSEUM




No 712. — 5 litres
a_accumulation et 4 écoulement libre

CARACTERISTIQUES
. : : R
Ne Capacité ‘ Consommation A Durce Haut. Diam, 'F’oi_ds
| de chauffage a vide
i A ) ’ 5 litres 600 w. a3 | 22w | g kg

|
!
’ I .

Le Chauffe-eau N° 712, 5 litres est toujours livré avec montage bipolaire et monté ayes
une borne pour conducteur de terre,

i ’ . i ULTIMHEAT®
28 Voir les prix au Tarif annexé UNIVERSITY MUSEUM
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Les Chauffe-eau électriques Calor 4

Nes 710 et 711. — 10 litres
a4 accumulation et a écoulement libre

CARACTERISTIQUES

] ;
4 Tilt | = ree 2 . 1
MNe Capacité Consommation Du o Haut. Diam. Poids |
! de chauffage
| o _ L
| ‘
7][} 10 litres &00 w. 1 h. 45 505 % 290 % 11 kg.
. 25 1 sae , | st i A .
71 l 10 litres ) E Li 0 935 w. 1 h. 05 S05 290 % |11 ke, 500
| (recommandé) | ) |

L Chauffe-eau N° 710 est toujours liveé avec montage bipolaire,

Le Chauffe-eau N° 711, & chauffage rapide, peut &tre monté sur demande en bipolaire,
triphasé, 2 phases et neutre, 4 préciser a4 la commande. Tous deux sont montés avec
une berne pour conducteur de terre.

_ . g , ULTIMHEAT ®
29 Voir les prix au Tarif annexé GnviReTy mUSEUM
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Le Chauffe-eau électrique
Calor

POUR LA
TOILETTE

POUR LE LAVAGE
DE LA VAISSELLE

POUR
LES USAGES
COURANTS
DU MENAGE

Fonctionnement..
Dés que vous ouvrez
le robinet d'eau
chaude, l'eau froide
remplace 4 la partie
inférieure du réser.
voir la quantité
d'eau chaude éva-
cuée, l'eau {froicde
poussant ainsi 'eau
chaude & la maniére
d'un piston. L'ap.
pareil reste done
constamment plein
et I'eau chaude, par
suite, de sa plus
faible densité, se
maintient 4 la par-
tie supérieurs du
réservoir. Un calo-
rifuge spécial retient
la chaleur accumu-
lée sans nouvells
consommation de
courant.

Un robinet mélangeur permet d'obtenir I'sau a la température exactement désirée par
I'utilisateur, depuis 'eau froide jusqu'a I'eau bouillante.

Entiérement automatique il est muni d'un dispositif de régulation breveté (thermostat)
qui fonctionne avec une trés grande précision. [l coupe automatiquement le courant
dés que la température pour laguelle il a été réglé (S0° environ) est atteinte et la
rétablit 4 l'instant méme ot un complément de chaleur est nécessaire pour réchaufier
'!}au de remplacement ou pour compenser la chaleur perdue durant les trop longues
péricdes de repos.

Economie d’utilisation. — Le chauffe-eau fonctionne généralement la nuit et durantdss
heures creuses pendant lesquelles les secteurs appliquent des tarifications trés intfrfke
santes. Il consomme donc du courant & prix réduit et son emplol est irés économigue!

IMH ®
Le chauffe-eau électrique dont le fonctionnement offre toute tranquillité est le Coml\ﬁ MLTIMHEAT

ment de la cuisinitre électrique. 11 parfait I'équipement moderne du foyer. UNIVERSITY MUSEUM




Chauffe-Fau Calor °cLl°

I'Lln Mn’ppi
Ei‘f!hﬂe' ":

Sspage e
5 ard iy
el

Larve do géeurite "‘:';: T

Tube chauffunt 5% =

Couronns _zu; .
el cerdrage Fi;tr )

Capat cashebornsy A

> WP GENERALES

CARACTERISTIQUES

Enveloppe et calorifuge. — Enve-

“\gale Fimmabilisation lope en tole d'acier doux, Trois pat-
I rESErvoE

tes de fixation avec point unique a
la partie supérieure pour faciliter

%ﬁl lafixation, fig. 2. Capot de protection

amovible maintenu par 3 vis. Pein-
L ture spéciale, antirouille 4 I'inté-
rieur, laquage blanc pur a lexté-
rieur. Calorifuge constitué par du
liége granulé et torréfié pour la meil-
leure conservation de la chaleur,

) el 4 Réservoir en cuivre rouge étamé

[ N intérieurement et extérieurement
Lsre de £t sur lequel sant soudées les tubulu-

res d'arrivée d'eau froide et de
départ d'eau chaude, ainsi que les
gaines de thermostat et de tubes
chauffants, formant un ensemble

Ecoulment s cheusq Eofies asnfoonde monobloc sans joints de la plus par-

Fig. 1
Vue
en coupe U i

Fig. 2. Lechauffe-eau est fixé par 3 points
celui & la partie supérieure donne la
verticalité

Fig. 3.
Elément chauffant |

=he

faite étanchéité. 1l est constitué en
deux parties soudées ensemble. Bou-
chon de détartrage de grand diamé-
tre dont le filetage extérieur n'est
jamais en contact avec l'eau facili-
tant le nettoyage complet avec une
solution acide appropriée.
La tubulure d'admission, c'est-a-
dire l'arrivée d'eau froide étale le
jet d'eau froide sur le fond du réser-
voir. La prise d'eau chaude est & la
partie supérieure du réservoir. Elle est ter-
minée en forme de déme pour éviter au
minimum l'écoulement pendant la période
de chauffage.

Une lame de cuivre rouge (Fig. 1) réunit la
gaine de I'élément chauffant a celle du ther-
mostat constituant par l& une protection
absclue contre les risques de surchauffe. Si
nous supposons qu'accidentellement 1'appa-
reil soit sans eau, le thermostat sera coupé
presque immédiatement par la chaleur trans-
mise directement de la gaine chauffante.

Elément chauffant. — C'est un tube Calor-
Backer ou deux s'il s’agit du N° 711. Aplati
et plié en U, fixé par l'intermédiaire d'une
plaquette, support (Fig. 3). Deux écrous
molletés plombables permettent le démon-
tage ou le remontage instantanés sans l'aide
d'aucun outil, Sa forme lui assure de nom-
breux points de contact pour la plus par-
faite transmission de la chaleur.

Le thermostat. — Un thermostat du méme
principe que celui gqui a contribué au
succés des fers super-automatique "'Calor”
est fixé de la méme maniére que I'élé-
ment chauffant. Quatre écrous & visser ou
4 dévisser constituent toute la manceuvre
pour monter ou démonter la partie électri-
que de 'appareil, sans qu'on ait & toucher
aux connexions.

La robinetterie. — Les tubulures sent en
cuivre rouge émaillé. Les tétes de robinets
sont en couleur, vert pour l'eau froide,
rouge pour l'eau chaude, bien qu'en réalité

ULTIMHEAT ®
UNIVERSITY MUSEUM




Alimenialion
chaulle eau

Eau chaude venant
u chauffe eau }

eau lroide

| E caulement !

Fig. 4. Robinetterie

: “l';ll‘l "“-\’

Fig. &
Partie chauffante et thermostat
démontables & la main en 2 minutes

Fig. 6

Le voyant rouge montre que ['élé-
ment de chauffage rapide fonctionne

Chauffe-Eau Calor

5 et 10
litres

les robinets soient tous les deux sur la canali-
sation d'amrivée d'eau froide, la sortie d'eau
chaude étant toujours libre. Le robinet-mélan-
geur permet d'obtenir depuis !'eau froide jus.
gqu'd l'eau bouillante. L'écoulement se fait
par un bec coudé orientable (Fig. 4).

Simplicité de montage. — Les parties essentiel-
les du Chauffe-eau "Calor" peuvent se monter =
ou se démonter en quelgues minutes, méme par
une personne non expérimentée. L'installateur
appreciera cette simplicité de construction.

MODELES _ET SPECIFICATIONS

"Calor" construit un modéle de chaufie-eay
5 litres et deux modéles de chauffe-eau 10 litres.
Tous sont 4 accumulation et 4 dcoulement libre.
(une seule sortie d'eau chaude). Voici les carac-
téristiques particuliéres de chacun d'eux.

N° 712.¥ Chauffe-eau 5 litres, 600 watts (voir
gravure page 26). — Le chauffage de l'eau de
15° environ (température ambiante) 4 90° (tem-
pérature de coupure) est assuré en moins d'une
heure. La puissance de l'appareil permet d'obte.
nir pendant le jour (12 heures) A0 litres 4 0o,
L'appareil est équipé avec un élément Calor-
Backer 600 watts, et un thermostat enfermés
chacun dans une gaine et démontables 4 la
main, sans outil, en quelques secondes (Fig. 5).

N® 710. Chauffe-eau 10 litres, 600 watts (voir
gravure page 27). — Le chauffage de I'eau est
assuré en 1 h. 45, On peut obtenir, pendant le
jour (12 heuresj} 70 litres 4 90° L'appareil
est équipé, comme dans le modéle précédent,
avec un élément Calor-Backer 600 watts et
un thermostat enfermés chacun dans une gaine
et démontables facilement.

N° 711.¥ Chauffe-eau 10 litres, 935 watts.

Il est équipé avec deux éléments chauffants,
I'un d'une puissance de 135 watts pour assurer
le chauffage normal en 8 heures, 'autre d'une
puissance de 800 watts, additionnel, pour assu-
rer le chauffage rapide 4 90° en | heure. Ce
dernier est commandé & la main par un bouten
a poussoir (Fig. 6), Chaque élément est connects
a4 un thermostat spécial. Les deux thermostats,
si les deux éléments sont en circuit, couperont
le courant lorsque la température de I'eau
atteindra 90° environ, mais seul le thermostat
de chauffage normal réenclenchera de lui-méme
au refroidissement. Le fonctionnement du chauf-
fage rapide est done facultatif.

Voulez-vous rapidement de l'eau chaude, alors

que celle contenue dans le réservoir, 4 la suite

de nombreux soutirages, est froide ou ti¢des Q BCS),
Enclenchez le chauffage rapide en poussantrsﬁir‘ o F "‘”
le bouton-poussoir. Un voyant rouge (Fig! &

apparait indiquant que l'élément de chauﬁangLTIMHEAT@
rapide est en circuit. UNIVERSITY MUSEUM
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Element chaoffant
RO0

Rigu'almr

Element chauffant
A5,

A

Bewlon ARSI
— lm.lﬁ&:‘mm

Schéma du

Fig. 9
Chauffe-eau No

10 litres 4 2 circuits

Lorsque l'eau atteint la température pour
laquelle le réglage a été effectué (90° environ),
les deux thermostats, celui correspondant au
chauffage normal et celui correspondant au
chauffage rapide coupent automatiquement le
courant, Mais lorsque l'eau dans le réserveir se
refroidira, 4 la suite d'utilisation ou d'un long
repos, seul le thermostat du chauffage normal
réenclenchera, et rétablira ainsi le courant a
I'élément de chauffage normal économique.

Vous aurez toujours la pessibilité de vous servir
du chauffage rapide suivant le débit d'eau
chaude dont vous aurez besoin chaque fois gue
vous le voudrez, il vous suffira d'appuyer sur
le bouton de commande.

Nous recommandons ce modéle qui donne 2 la
fois les avantages de chauffage normal et ceux
du chauffage supplémentaire, suivant les néces-

711, sités.

ENCOMBREMENT DES CHAUFFE-EAU “CALOR™

Hata-la cole pru*

T mains

avair | an Pus oy

Madéles 5 et 10 litres Fig. 7T et 8
Type A|IB|C|D|E|F|G|H|I
10 1, normal | 289 505| 55 | 450| 295| 420| 390| 52 | 260
5 1. normal | 232| 473| 45 | 428| 239| 417| 375| 52 | 200
R
- A
-I
Ll
s ————

Fig. &

ULTIMHEAT®
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Renseignements techniques

BOITES DE BRANCHEMENT

Les Boites de Branchement Calor sont établies pour un montage sir et facile, avec
couvercle plombable permettant le branchement de tous les appareils de cuisine Calor sur
tous les réseaux (2, 3 ou 4 fils) par la position appropriée des barrettes. Les schémas
ci-dessous qui différent suivant les appareils illustrent tous les montages possibles.

RECHAUDS 2312

Montage triphasé Montage continu 3 fils

RECHAUDS 432

1l
VL
S
a

sy
S |
Wbt

i

®4

e
Ve

_.u_r
'.‘l@ =

il

it

E
r\ '\J\.“

e
|
o

Meontiage triphasé avec neutre

Montage triphasé
RECHAUDS 433

Montage triphasé Montage continu 3 fils
FOUR 423 et 424

Un seul montage en bipolaire

- Mise a la terre. — Tous les appareils de cuisine Calor, malgré l'isolement rigouran® )

{ ) &0

~ des conducteurs et des éléments chauffants, sont prévus avec fil de terre. Les pﬁf}s | T'N“‘

- sont montées avec broches spéciales que nous recommandons de relier par un fil ' -
34 une bonne terre franche, conduite d'eau bien décapée, par exemple. ULTIMHEAT
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des cuisinieres

Tableaux de branchement

Ces tableaux sont établis pour un montage facile et siir. Les contacts sont montés sur
calorine. Ci-dessous les schémas de branchement illustrant tous les montages courants

‘1‘ DISPOSITION DES BARRETTES SUR  CUISINIERES

TRIFHASE
AVEC
MEUTEE

COURBMT COMTIML
COURANT PONORHASE
1 PHASE ne TRIPHASE

l YELTAGE EETEme
2 COMADULTEURS

YELTAGE ENTER

PhALEZ ET HEJUTRE

COURAHT ONTIHY 3 FILS
2 PRAASES 17 REUTRE
DIPHASE i FILS

TRIPHASE
TRIANGLE

r
4
| s
&
NEUTRE

YOLTAGE
ERTRE PRASER

YELT A GE
Curi  PaMT

. '
|_ TR TS T nE PAS cUBLIER BE CORHBECTER LF FiL BE TERAER

ES B Y

Montage des Chauffe-Eau

135W 800w

Masie de
I epparel

Thermastat /|

)]

10 litres Wo 711 Montage triphasé

Diigjonclau

EQ0w

Mazse ds

Thermastat

Terre ]

10 litres No T10 et 5 litres No 712
Montage unigue bipolaire

35

Masse di | _
lappareil t
i

Qjermwsﬂgd'

vl

10 litres No 711 Montage bipolaire

135w 800w

10 litres No 711 Montage 2 phases
ot neutre

il L

ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM




La simplicité de montage
des Cuisinieres et Réchauds

Démontage du panneau arrire en Le panneau enlevé, les connexions

quelques secondes Enlevez la vis et électriques apparaissent. Remarquez le

tirez le panneau de fermeture, en le montage simple, en tiges laiton rigides
soulevant. avec le minimum de coudes,

Vue de la Cuisiniére avec dessus relevé. Les
parties électriques sont protégées. Voyez
la facilité du nettoyage sous les plaques.

Le Réchaud 433. Montage en 3 piéces. Vue de l'assiette reievée laissant appa%‘fm‘i’; O (O20)
Le bati, les plaques, les blocs interrup- raitre le dispositif des connexions ef : Ml |
teurs. Facilité d'entretien et de service. tiges de commande des interrupteurs, ULTIMHEAT

36 : UNIVERSITY MUSEUM




- Montage des cuisinieres

MONTAGE STANDARD

Le montage Standard permet tous les branchements (bipolaire, triangle, étoile, 2 ponts)
et donne un équilibrage satisfaisant aux réglements des secteurs. Il a l'avantage de
pouvoir s'adapter & toutes les distributions électriques courantes.

BRANGHEMENT EN TRIANGLE

: AL 230 Cre 1 PL 180 & Circ 2
2 foyers 3 foyers 4 foyers

Relier les bornes 1-4, 2-3, 5-6.

BERANCHEMENT EN ETOILE

3py 10 e Terd

2 foyers

Relier les bornes 2-5, 3-6.

BERANCHEMENT SUR 2 PONTS
(continu 3 fils - 2 phases et Neutre - Diphasé 3 fils)

PL 45 Cire 1 PL.448 Cirz 2

#L 180 Cirg 2 PL 18D Corg 1

2 foyers 3 foyers
Relier les bornes 1-2, 3-6, 4-5.

BRANCHEMENT EN BIPOLAIRE . .
(Courant continu - Courant monophasé - 1 Phase de Triphasé) 50y GB0)

Méme branchement que sur 2 Ponts mais relier en plus 2-5, mnﬁ b ﬂﬂlﬂ
ULTIMHEAT ®

37 MNota. — Les numéros portés sur les schémas correspondent aux bornes des cuisiniéres.yNiVERSITY MUSEUM




13600 Les Prises de courant Calorine -\
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\ (en matiere moulée) N
X 5;
"‘ = ‘::"
3 Ner Refér, DESIGNATION
SPC 15 BI Prise 3 broches, 15 amp., complite, inin- \
R terchangeable dont | broche repérée pour 3
;;‘w BEETE civnriins e sindeasas vk s iRt it L M b faiah Q
5PC 15 B SPCI5TI
4 PC 15 Bl Fiche male seule ..oovovreiinereverscesessnn i B
N S 15 BI Socle seul.......... R AR 3
N
R SPC 15Tl Prise 4 broches, 15 amp., compléte inin= 3
X terchnngeablc dont | broche repérée pour =
¥ BBT st pimain e s s s TR R A e N
¥ PC 15Tl Fiche male scule .........omercumrssiveereans
f‘] S 15 Tl Ll o ossesibiuriasivisses s N
SPC 15 P Prise § broches; 15 amp., complite, inii- N
N terchangeable dont 2 broches repérées, | pour ol
1 terre et | POUF TEULTE «ovevesrrisseirneenssonsnns Ry
PC 15P1 Fiche male seule .......oooruvrrmssnscrissnerons
et ] S 15 Pl Socle seul.,.c.veeeresisnnn. TR | R
3 SPC 25 BI sSPC25TI R
N SPC 25 Bl Prise 3 broches, 25 amp., compléte, inin- N
& t,:rcl‘mng:ablz dont 1 broche rrzpéré: pour f:\‘
& (7538 f T RS AR Rk R AR \
R PC 25 BI Fiche male scule ........cooocvonurnnn. §
\ $ 25 BI Seele st vicmsismmissiersmonmen | B
“ SPC 25Tl Prise 4 broches, 25 amp., compléte, inin- ‘
X terchangeable dont | broche repérée pour
1 PC 25 TI Fiche male seule ........occooovoveneiieirennn
X 525 TI P P O
[ SPC 25 Pl Prise 5 broches, 25 amp., compléte, inin-
B terchangeable dont 2 broches repérées | pour, \
i terre et | POUT MBI vrrivssnrsonssssseissniasaia
] P PC 25P1 Fiche male seule wooivicnvinsninnn [
S 25 Pl B0ede $8Ulcrnsrsirie sreriviinpsmpsessrsitsmmsssiinin
x‘A b"’
\
Voltmitre de serviee. — Assurez-vous du voltage sux bornes de E
la prise de courant avec ce voltmétre simple, pratique et peu cofiteux.
4 Il vous rendra de bons services. L
:i, Caractéristiques. — A grande sensibilité, monté avec prises par
! bornes de coté et étabili pour toutes graduations comprises entre 0 et 5
250 wolts. Diamétre du cadran, 55 5. Ry
3| Les prix de tous les articles figurant dans cette pag& g |
” "
I o s e ™ """”E“T@
). 4 UNIVERSVQ MUSEUM
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Raccords complets d’alimentation

Ces cibles sont généralement sous isolement caoutichouc,
une seule gaine ronde. lls sont dénudés 4 l'une des extré-
mités et terminés & l'autre extrémité par une prise de cou-
rant compléte, mile et femelle, longueur 1™20,
[ls sont tous montés avec un conducteur de terre relié a
une broche repérée.

P B

1.700

1.800

1.801

4.400

NOTA. — Préciser a la commande le montage, le voltage et la refé- B

rence.

Cables

vendus au metre |

DESIGNATION

pour Fours avee prise (toujours
bipolaire avec terrel.....oo. wi

pour Réchaud 312 avec prise
COEIEHEER! cysvssvssanainbs ssknumpnsaiss

Le méme, sans Prise .c..ooeseeesesns

pour Réchaud 2312, 432 et 433
avec prise complée (sans wil-

lets pour 432 et 433) ...
Le méme, sans Prise ..o
pour Cuisinitre avec prise comple-
te, avec OU SANs COSSes, Pre-

ciser le modéle de cuisiniére a
la commande....c..cecvesienranenas

Le méme, sans Prise..ccicconieasiens

Gaine métallique flexibee. ... ooo.ae

LI A LSS 1L

- VIV
A TP _‘l;lr‘;{

LS ST AAS LA

A A AT SIS

A TS SE
AN AT S

FAFTAL LR, =
PTG LA SIS AT,

P ATER T
PP PSS SIS L,

i

H& : - .
DESIGNATION

Mo N
Cordons sous caoutchoue 600 megohms 2

A -~ -
516-3 3 conducteurs 16/10, pour fours.......... :\‘
516-4 4 ® 16/10, » réchauds .... 2
520-3 3 " 20/10, = n \:
520-4 4 v 20/10, « "
610-3 3 u 10", ¥ cuisinitres... ‘;
610-4 4 " 10%, » » i

Les prix de tous les articles figurant[dans cette page sont portés dans

"piéces détachées” qui vous sera envoyé sur demande

le nata]ugl}e




L'interrupteur Calor

Interrupteur de réchaud 312

Interrupteur de cuisiniére

1I00.000 RUPTURES GARANTIES

L'interrupteur est le cerveau de l'appareil. 1l joue un réle capital et doit &tre robuste
~ pour répondre aux durs services auxquels il est soumis. Aprés la qualité des plaques
. chauffantes et les éléments chauffants, c'est la qualité des interrupteurs qui fait la
~ wvaleur d'un appareil de cuisine électrique.

" Il faut qu'il soit capable de supporter impunément pendant un temps prolongé les
ébranlements formidables provoqués par la mise en marche subite du courant et par
son arrét instantané.

Entiérement construit dans nos ateliers, l'interrupteur Calor est une merveille de cons-
' truction et de précision. L'expérience et le travail ininterrompu depuis 8 ans dans le
traitement approprié des aciers, des laitons spécialement étudiés, dans le choix des
métaux, ont permis la mise au puint d'un mécanisme d'une résistance A toute épreuve.
. Llinterrupteur Calor aux épreuves de laboratoire dans les conditions les plus sévéres,
© pendant des heures consécutives contrairement aux conditions d'utilisation pratique,
résiste sans fatigue apparente au minimum 100.000 ruptures, méme dans le cas de

-~ courant continu ol le service est bien plus pénible.

. Il est 4 série paralléle et 4 3 étages pour permettre différentes combinaisons. A l'arrét,
1l met rigoureusement la plaque chauffante qu'il commande hors circuit, assurant
- l'isolement absolu & partir des plots de commutation. Anti-arcs il peut étre utilisé sur
des tensions de 380 volts.

. L'interrupteur Calor, de qualité incomparable, assure 4 la Cuisiniére électrique Calor un
fonctionnement exempt de tous aléas.

DESCRIPTION

Socle en calorine. Rupture extra-brusque dans les deux sens indépendante de la main
de l'opérateur. Paillettes élastiques, en bronze spécial, calculées pour pincer énergique-
ment les plots d'arrivée et autoriser des densités de courant allant jusqu'a 30 ampéres
125 volts ou 10 ampéres 380 volts, Axe en acier spécial cémenté et traité pour parer

 aux eflets destructifs de I'ébranlement moléculaire. Bornes protégées avec dispositif

anti-arcs.
Ressort extrémement puissant déterminant des enclenchements et déclenchements extra
' brusques. Clé démontable en calorine, sans vis apparente, se démontant pour se fixer
sur l'interrupteur qui est soigneusement protégé 4 lintérieur du bati, La forme de
l'index permet la lecture rapide des régimes de chauffe. La clé se démonte simplement
- en tirant sur elle et en tournant & gauche. =
"j B
P.8. — Le numéro de l'interrupteur est reproduit sur le support guide de leqmpgm&nt

mobile. Pour les mtmrupteurs vendus avec couvercle, il est également rEPmd'l.lLTﬁMHEATQ
sur un papillon serré entre le couvercle et la clé UNIVERSITY MUSEUM
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L’interrupteur Calor

CHAMBRE DE COMMERCE DE

POV

LYON

LABOBATOIRES D'ESSAIS ET DE CONTROLE

CENTRALE

LYONKHISE

Lras, fn— 13 Ffvrier 018 ks

Rdrwrwir |8 par e paaary
3 1 e BERECTEIN
40 [Tanis Gantvsis Lnichins
16, ree Enevreui
(LT

PROCLES-VERBAL
do VESSAI N°____

deniande par 300} Lrd snonyme ® CALOE w

Olijer = Bosal ¢'un fnterrupiedr MoALORN mom o e ae

Kature ¢t marue des ecliantillons présentés 2 _Un interruptesr *SALOR" cholei

e e

Mede opératoiret Pleces jointes pagen NoB 2 Pt 3 -cmmdecooeemncronao 1

tewsenrany__ 200 rue Botleaw LsoM -

enreginiee e _I5 Pévpier 1238

par Nous cans un lot de @ appaseils présenté par.cetle Uplsom.---.

..........................

Iésultats_: Apras JOO.000 coupares assurue? pnorcalesent le service défind

—aux paragraphes 3.4.0 des plices Jolnieb.srmsscsramsrsnrame e

Vi o Vi 2
de Chef dn Servive et E:uu‘

fﬁ!}’ﬂ .

-

Photographie du certificat de I'essai effectué au Laboratoire de I'Ecole Gentrale Lyonnaise sur

L'interrupteur a fonctionné sous une tension de 250 volts alternatif 50 =—, l'intensité |

Pinterrupteur ‘“ CALOR”

variant de 0 4 12 ampéres 5, suivant la position du commutateur. L'essai a été

effectué avec coupures dans chaque sens. Pendant toute la durée l'interrupteur n'apas °

été ni lubrifié, ni démonté. Aprés:

I'interrupteur CALOR assurait normalement son service et n’accusait aucune faiblesse

100.000 RUPTURES

Les prix de tous les articles figurant dans cette page sont portés dans le catalogue
"Pidces détachées” qui vous sera envoyé sur demande. i

| Références DESIGNATION
I.C.EB. Interrupteur pour plaques de Cuisiniéres, tous modéles, sauf N¢ 452,
I.F.C.B. Interrupteur pour four de Cuisiniéres, tous modéles, sauf N° 452,
1.C.A, Interrupteur pour plaques de Cuisinigres No 452,
I.F.C.A. Interrupteur pour four de Cuisiniéres N° 452.
LN, Interrupteur pour réchaud 432
I.N.C. | Interrupteur pour réchaud 312
I. 2312 Interrupteur pour réchaud 2312,
LB. Interrupteur bloc pour réchaud Ne 433.
I.F.B. Interrupteur pour four seul No°% 423, 424, 425, 426,
I.S. 81 Clé de rechange pour interrupteur [.N.C et I. 2312,
I.S. 95 Couvercle pour interrupteur LLN.C. et 1. 2312,
1.B. B85 Couvercle pour interrupteur [.B. et [LF.B.

M* ' ‘!ﬁfﬁ
ULTIMHEAT ©
UNIVERSITY MUSEUM
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Accessoires et Piéces détachées

Références

DESIGNATION

310 BM 5
310 BP5
BBMP |

BEP 1

BEM 1

BB 84 M

BB B4

BB 40 M
BB 41 M
C16C

T e

CR 8 M

| CR 8l
CR 142M
CR 142PM
FO 130 M
FO 130
CR 135M
CR 41 M
CR 244 M
CR 6M
CR 6

CR 6

FO 7
FO 3
FO 80M

FO 80
FO 4
FO 14

FO 43 M
FO 47
FO 48 M
FO 33
FO 16

Les prix de tous les articles figurant

ANNEAUX CHROMES
D’'INTERPOSITION

Pour montage d'une plagque de 180 sur un foyer
de 220 % pour réchauds 312 et 2312.0ineeerinn

Pour montage d'une plague de 1437 sur un
foyer de 220 pour Réchauds 312 =t 2312 ......
Pour montage d'une plaque chauffante de 145 7
sur un foyer de 180 % pour Réchaud 433, et
toutes les euisiniéres & broches. (Spécifer si
chromé ou émaillé)

Pour mentage d'une plagque de 1457 sur un
fover de 22{] pour Ruchaudn 432 o 433 et
toutes les cuisinieres & broches....ccooeninene
Pour montage d'une plague de Iﬂﬂ He sur un
fover de QZ'U pour Réc]nauﬂs 432 et 433 et
toutes les cuisinieres & broches.............

....................................

PIECES DE CONTACT (communes)

Bloc steatite femelle support de plaque chauf-
fante complate ..o vensrsiisnsssmsarssssensssrnns

Bloc steatite fﬂm“e FON CQUIPE.arrenrrsrnnirenen
Femelle de 7, complite (pour phase)..........
Femelle de 9, complite (pour masse)...........

Vie de 4 (fixation bloc steatite sur assiettes
porte-plague) ..... ke i N AR S R R

Rondelle 52> 10x0,8 (sur vis C 16 Cl..

PIECES DETACHEES DES FOURS
{communes)

Bloc steatite femelle support d’élément chauf-
fant cnmplut ............................................

Bloc steatite [emelle non éfquipé.................

Femelle de 6 compléte pour masse.............
Femelle de 6 compléte pour phase .oovveoen..
Gril et Léchefrite ............... R Lo
Gril seul...

Plateau & patls:ene comﬁ]el

Porte-plat cnmplet ..................................
Plaque porte-plat compléte oviiiiiiiiiinnnins
Porte de four montée compléte ...

Face extérieure émaillée blanc, avee marque
"CALOR"™, . e Tl

Face exténaure emmli-_-a granité, avec mar-

gue CALOR™ ...ocoivienne e S PR = ) =
Face intérieure émaillée masse. ..o.ooooiennnne -
Support de poignée chromé.......ccooceveerainn

Poignée bakélite noire montée avec son arti-
(=71 [ 107 O S e ORI ge S R

Poignée bakélite noire seule......covninenninnenres
Articulation de la poignée chromée .........
Axe de fixation articulation peoignée sur sup-
POTL on cannonmainns snnnsasion idonsbebsonsbs was bicssnyevevssing
Carter complet de protection ......coocevevinnnns

Ressort de vervouillage de la porte..
Ressort d'équilibrage de la porte ..
Plaguette du ressort (sur tile du tﬁcsmua]

Vis de 6 (fixation du ressort sur tole de dessougic |

i
dans cette page sont portés dans [e catalogue
"Piéces détachées” qui vous sera envoyé sur demande
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détachées (suite)

FO 11

FO 246

Références

CB 80 M
C80M
CB 83
C 80
CisM

C 13
C 144

CTB 86

CTB 87
Cbo

2210-80 M

2210-80
2210-41

FB 23
2210-42

CB 141 M

FO 114
FO 246
BL 81

CB 82
CIBI9M

310 B2
310 BB
Cle
310 BY95
Y al
30 B43 M

231082
2310 B5
310 B8
2310B43M
2310 B94

2310 B9

FBB 2

FBB 3
FBB 23

FEB 141 M

DESIGNATION

) PLAQUES BORNES
ET SUPPORTS DE CONNEXIONS

Plaque bornes calorine complite pour cuisin.
Plaque bornes steatite compléle pour cuisin.
Support de connexions en ealorine...........
Plaque bornes steatite seule.....coceieeienrinnins
Borne compléte (se monte sur plague borm-s.

G BOY Givi i iisecissiiimsmamiss ot sirmsnmats Civeesones
Borne seule oviieiienieanen. I T

Barrette de connexion pour plague borne
steatite C B0 vovievrinieaans R B DU e

Secle serre-fils trifilaire et son couvercle
porcelaine pour toutes les culsinieres ... ... .

Plaquette amiante sous serre-hls i

Couvercle cache hornes (avec plague gravée,
Indiquer voltage) vovvvrrresnee BUSSRRI, e

Plaque bornes stéatite complite pour four
et Richand 23] 2. cosnmiverssemmnnmmusnssnivsasanis

Plaque bornes steatite seule...coiiiiiiiniinnes
Borne seule .. R P AR
Vis de 4 pour ﬁmuun connexions sur bornes.

Barrette de connexion (pour pimque bornes
A ) TR I C O e | b b TR s

PIECES DIVERSES COMMUNES

Tirette de nettoyage pour toutes cuisinicres,
(Spécifier si devant émaillé ou chromé).........

Manchon d’accouplement seul .o.oooooveennnnns
Entretoise de manchon d'accouplement .......

Bouton calorine octogonal rond avec wvis st
rondelle pour tirette de neltoyage ou tiroir
A8 COMIMOUIR a5 srses cosuasbenhvs swbanyiones subaonsiy

Bouton calorine octogonal ovale pour tirette
de nettoyage et tiroir de commodité ............

Vis spéciale réglage de p]nque chnuﬂnnle avec
BN s ns i o R R S S B A

POUR RECHAUD 312
B&H &l wocvimiimmmviinsinnsisiinersnyanss vuniss
Protecteur cache bornes de steatite femelle,
Vis de 4 pour hxation interr. sur batio.........
Jeu de connexions ..........ccoe.
Rendelle blocfort de 4 fxation interrupteur,

Gaine métallique de protection interrupteur &
DIMGUR iy icnms i insassnsanssissrsvavssiansbsim ssnsasnen

POUR RECHAUD 2312
Bati Emailld .oocooiiiormaiiisrsessmsissasssnpmsssesninns
Plague de carter m:ke[c: TR sy samig s
Protecteur cache bornes de steutite femelle.
Gaine métallique de protection .ec.eociessniens
Jeu de connexions rigides nues (prccmer mon=-
la.z:] . L o T S PTI | Y) | 2W
Jeu de cunue’xions sous amisnte (préciser
PIONELEE Jaseveannsnrrens Ly i TR e jeu..
Gaine soupplisso de 3 pour connexions rigides,

POUR RECHAUD 432
Boitier d'interrupteur en fonte peinte alu-
NI woseneannens oA AR I —
Capot d'arrivée en I'gnte peinte aluminium.

FAdA A d et aas

Tringle de commande de |'interrupteur seule. _§

KE

Tirette de nettoyage complitim o |

Les prix de tous les articles figurant dans cette page sont portés dans le catalggue

"piéses détachées” qui vous sera envoyé sur demande

Iy,

A I IS A S LTI

A

A

A

N 1

7

i

- =z

ULTH
UNIVERS

W T A A AT A S LB AT A A A ST

iy

MUSEUM




-
Pidc
es d
étachées

(5U|te

)

\
X
9
§
§,
A
»
=
\‘
s‘
% Référenice —
i )
=
§ —
N DES
3
% IGNATIO —
N FBB o N
13 31 L P 3
B 0B Bati OUR 3
N CTB 8 ati RE N
N B 2 P,m"nt, émai CHA 3
3 FB | mail uD 3
N B2BM Viewcharat et 432 (sui \
3 c *
‘ Tringl Eive ( borne o=l te) s
8 FBB plet a e de ¢ fixati b ket | 8
By : 9 enl vec com on d enuatics. Eisnd N
b 3 t c ma u - =
b FB rEtol lé n de e § . o
R F B 94 Ay oanch de de 1’ ot i emelle %
, BB 95 Je R s i o ur biti) 3
& FB u de sinelomeld't ccoupl upbens N
B B 72 Je <o e eme r co N
| C ude ¢ nnexion $ocer: bl i ,T- &.
8 arton ”m. s (sur Edkinad m ‘3
N FP s o e st | N
N FP ; Ba o i s anl . Jo N
1 PO erry, Barrivé : v ¥
N 31 ti UR pte ivée) N
% i FPI‘] BB C‘F onte éma REH 11 QO » ‘
E | 23 | Pr ot d'arri illée Som gy :‘\:
3 ‘ FP 2 | T otecte ivée granitée 433 3
R ‘ M wr i o H ke N
\ K | Tringle de :::.:"of e peinte N
i} Ing, t aavesnare
\ , e 42 Tilugha de oo g p—r o N
% E 4 Ba veco T e de I’ ite um. %
= 4 IiM el e 1" feme Ly
2 FO rre é ande I'in mell 3
= 2 ite s d te e 2
| . 46 Gail S R el'i rrupt urree 3
% FP 93 Enm s l:gnn“': ..... u.mh’fmm T, %
§ FP 04 tretoi llique d R ur l:n.n.:. E
‘ iN Jﬂu d e et M e pro o P T s §
\ i | S \s
N Vi iy ‘-“onm'ml {; . m.-h N
\ L i comeions s |
§ FD | (ﬁur bu;.: Dllqut) ent.. %
| 1E Bati ALY es) . e
F e at 1 snaas S Jtu =
\ S s CrEERE L v A \
3| B b A i TANE \'\‘:
N FO | Bati nt émai ¢ (mo SR N
‘ 1BM | écro arrié e G nté a X
us, i ere (i ve 3
N En , indi chr ind. | C ax o
3 FO ‘nve iqu omé a esd 3
S 2 lo; er é co e po b
b 23 cise ppe la monté uleu rle 3
3 FO I i . r dési ) 3
‘ 73 Tvi & térie uleur . avee ésirée S
M ingle d u gr. e dmaillés, gouj ), %
| ?m”mﬂﬁFM; -------- =1l
% et mﬂB co nde d onids.. IPYL ‘\‘
3 cB1C PO lln'X;h*?-';rl-’.n:m"'Ilql & P marbe (Pre- %
N CcB UR e de Vintrrupieat sl N
1E Bi cuis i R
N CB ati av i Fintsront seul }
} 2C Bat ant ch eur av 3 N
% CB Bati avant & romeé m FONTE PR ..,‘u‘eic §
% 2E e sy mm’““é m“nte L0 438 & 4 - | N
= cC's .Biti "": ...... chromé onté ave axes de 42 &
% CB [ acrnusar?'ém e o 1 5 b porte, %
- 44 Pied h“diqugmilié ---------- aBE ﬂ-wl.: porte, \%
) chi er ~
% c Fa romk T BN S jons 3
N B race & o oule T et B3
| 47 dmai laté U ér ur) viee s £
) illée rale i aillé (& oréc gouj ¥
N F b é ik
N CT a la inféri B oriekedy. ns e ¥
& B é ce la e rig ookt To s t N
b - 145- m té asisa ure . o >
§ CTB 148 ‘| B s bftl" i droite Nevsosiies N
\ cro 202 esem d'.";‘:.:----‘?f%r;“;; ------- e e,
= n3 oot
§ ) 40 M | mob -l’ﬂpuur ...,'__?lte Ay %
N { = Ti us m 5 t8le dmas e Gk §
§ ] i H."o' Ob m‘n l"é nem " §
g = o & c Sk Wbl il b .. N\
] Yo ‘o TB c ma c. ¥
\ > © cmo | rao e e \
e o) .= ("TB A0 Pied CUISIN té Enr: granité 80 X‘SU[.F %
B 14 -TB 41 F chromé IHIER p‘]gl * nxﬁﬂ %
5.4 ace & (Pré ES véc ho 0 R
F aval rée] TO u =
ace nt & iser cb LE ton §
Les droit latéral mail lée Btf)..... 434 a " N
cT son prix e ou e & T e 4317 -3
Bqa t da ga & l e i 'Q
porté tou che) . Ilég (R S 3
S, ek e N
YO s le articl _ : (soﬂg :\:
us se catalo es f 1ﬁ'ﬁ'r " ‘%
ra gu igura i =
&n 2 £ n —
i t = R
oyé Pié dan & 3
sur dem dét “ﬂufi. \
m ac P
ande vt N OB,
u L‘in N




Pieces détachées (suite)

Références DESIGNATION

i POUR CUISINIERES 444 et 445
&
E’ CMB 347 Montants chromés. (Préciser siavant ouarritre
ii droite ou gauche) .....ccocmnemeeensssnseasaans aRsi
l; CM 2 Pied émaillé blanc.ie.ieree.s T TR T5 N,
E CMB 41 Face latérale droite ou gauche é:mm"ee blane.
ﬁ | CM 40 Face avant émaillée blanc..u o iiininraninns
\ CTB 145 Plaque d'interrupteur. (Specifier type de cui-
SATERIE ) i vy s b sRa B R AT AR SRR A AR R

CMB 240M Tiroir de commodité complet.....c.cooreiiuinns
CMB 42-4 Dessus mobile émaillé. (Spécifier type de

s
[TTERTI 112 o, LR AAR o —

POUR CUISINIERE 446

CTB 42 | Pied chromé. (Préciser cdté) ouveeviniarriininenns
C2F4b Cache-assemblage chromé des 12 faces avant
CTB 41 Tale latérale droite ou gauche émaillée blane
C 2 FA48 | Dessus mobile émail granité ou blane (i précis,)

POUR CUISINIERES 448 et 449

CN 143 Montant chromé (Préciser cété).....cvvvevvees o
CN 2 Pied émaillé blanc... S eI
CN 40 Cadre d';mmb]aza émmllé blane Hndlquer

MNe Cuisinitre)... .o T R R AR .
CN 47 Face latérale (cité du four) émaillé blane...

CN 47 bis Face latérale {(cité opposé) émaillé blanc.....
CTB 148-3 Dessus mobile émail granité ...oooveerieiivinines

POUR CUISINIERES 450 et 451

CR 42 Pied chromé. (Préciser coté) .....oooovvvniaacinna
CR 40-2 Face avant émaillée blanc. i iiiiminiiinin
| CR 41 Face latérale. (Préciser droite ou gauche)....
| CR 148-2 Dessus mobile granité ou blanc (& préciser)
‘ BB T i s s everramibos it eava e ss
[ cro Bande de carton (entre pieds et toles émaillés)
CR ITM Tringle de commande d'interruptenr com-

pléte avec manchon el entretoise. ...
CTB2 M Axe de rotation du dessus avec son écrou.
CTB 19M Vis de réglage des plaques avec son écrou...

POUR RECHAUD-FOUR 452

CA 42 Pied chromé, (Préciser ctf) ...coovveississmmnnes
CA 40 . Face avant émaillée blanc.............
CA 140 Face latérale émaillée blanc, (Indiquer si droi-

i o0 GACHE) G siviasssren sevisraie i s i snniay

CA 148 Dessus mobile téle émail granité cooeveennns

e e o e A o o R A o AL o A A L F o A s o e

A o o

G
~inln
(]

Les prix de tous les articles figurant dans cette page sont portés dans le catalogue r#’ ‘ X -
"Piéces détachées” qui vous sera envoyé sur demande IHEAT
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Pieces détachées (suite)

Reéfér.

DESIGNATION

SPC
2210-25

CE 14
CE %

CE 9%

PIECES COMMUNES
'POUR TOUS LES CHAUFFE-
EAU

Thermostat complet ..

Ecrou de fixation d’ elernenl chnuL
{ant et de thermostat.......c.covan

Bouchon de détartragc st

Joint Klingerite de bnuchcm de
&émrtmge .............................. ‘

Iumt cuivre rouge pour bouchon

{ | de dtarirage....comss :
‘ Robinet-mélangeur complet...... |

POUR N° 710 et 712
Elément chauffant 600 watts

avec connexions Perlées....., ..

ECTI0

POUR N° 711
EC 711 8| Elément chnuﬂnnt 800 watts

‘ vec Cﬂnnexlﬂns mrlfl‘S
EC7I1 Elément chauﬁant 135 walts

avec Cﬂnnﬂxlﬂns PEI‘!CBS N
[ | Disjoncteur & poussoir complct

Les plaques chauffantes fonte

Calor vend également des plaques chauffantes en fonte normale et en fonte poussée
de la meilleure fabrication.

Elles demandent pour une bonne efficacité 'utilisation de batteries de cuisine 4 fond dressé.
Sur demande les Cuisiniéres Calor peuvent étre montées soit avec plaques fontes,
soit avec plaques rougissantes, seit mixtes, au choix du client. La différence de
prix correspond a la wvaleur des plaques choisies.

en

CONSOMMATIONS
AUX DIFFERENTS REGIMES Ff-’me] Fonte
DE CHAUFFE normale 7Dfnussee
m N° 2020, 145 ™ .
Régime fart .ovceviiiniininenicennss] 800 WL 1000 W.
N© 2020 Régime MOYen ....cccevererennnsnes] 400 WL 700 W.
Régime doliX ocnvimvrvmmmiasronsss 200 W. 210 W.
N° 2022, 180 " .
- Régime forl .vuvennsnnmis T 1200 W, 1400 W.
it I REZIME MOYEN wevsuvvwvnsssanssaanss] 850 W, 1070 W.
[ Régime doiix L.oxvmsnmavarmssmrspss 250 W. 250 W,
N° 2022
N© 2024, 220 " .
REgime fork v miniamsnersrasn 1800 W. 2000 W,
Régime MOYEN civvererseserarersanes 1380 W. 1600 W,
Régime domi ...cu.commvnsemnsnvaes 320 W, 320 W.

@
) ‘«]

Les prix de tous les articles figurant dans cette ﬂaf
| | "Piéces detacheées™ qu :
sont portés dans le catalogue iéce q i

vous sera envoyé sur demande.
UNIVERSITY MUSEUM
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Conditions Générales
de Vente

{Conformes A celles du Syndicat du chauffage électrique et des appareils
électro-domestiques = Arrétées le 19-12-35)

PRIX. — les prix du présent Tarif annulent tous les précédents: ils
s'entendent pour marchandises prises 4 notre usine de Lyon. lls peuvent
dtre modifiés 4 tous moments sans avis préalable. Ils ne constituent pas

une offre et les commandes ne sont valables qu'aprés acceptation formelle
du Siége Social.

EMBALLAGES. — Les emballages sont facturés au prix de revient; ils sont
repris 4 moitié de leur valeur s'ils sont retournés franco dans les 15 jours.

EXPEDITIONS., — Les expéditions sont faites, sauf accord préalable jusqu'a
I0kgs. par colis postal gare; au-dessus par Petite Vitesse en gare. Les
marchandises voyagent aux risques et périls du destinataire.

PAYEMENTS. — Mos marchandises sont payables & Lyon net 4 30 jours sans
escompte. Les centimes sont exigibles. La premiére commande est livrée

contre remboursement si des références commerciales jugées suffisantes
ne sont pas produites.

DELAIS DE LIVRAISON. — Nous nous efforgons d'observer les délais de
livraison qui ne comprennent jamais les délais de transport. Nous déclinons
toute demande de dommages et intéréts pour retard dans la livraisen.

RECLAMATIONS - RETOUR DE MARCHANDISES - CONTESTATIONS. —
Toute réclamation pour étre valable devra étre faite dans les 8 jours
suivant la réception de la marchandise et accompagnée de la fiche de
contréle jointe 4 chaque colis.

Le matériel retourné doit nous étre expédié franco 4 notre usine de
Lyon ; nous ne donnons crédit des marchandises renvoyées que lorsqu'elles
sont rentrées dans nos magasins et que nous les avons acceptées.

Toute contestation sera soumise aux Tribunaux de Lyon : la livraison
franco ou en marché n'opére ni novation ni dérogation A cette clause
attributive de juridiction.

NOS PRIX SONT IMPOSES. — "CALOR'' défend le bénéfice légitime de l'inter-
médiaire. L'acceptation de vendre les articles du présent catalogue place
nos clents dans 1'obligation de respecter les prix de ce tarif en vigueur
dans la vente & la consommation,

LA REPRODUCTION DES CLICHES, des dispositions, des formules, des prix
du présent Catalogue n'est autorisée qu'aprés accord écrit avec le Siége
Social. Dans tous les cas, les prix des articles "CALOR" publiés devront

#tre au moins égaux & ceux du tarif officiel "CALOR" en vigueur au moment
de la publication.

ATTENTION : INSTRUCTIONS POUR LA TRANSMISSION
DES COMMANDES

La Soclété "CALOR" ne livrant pas directement 3 la consommation : & la
premiére commande nos Clients sont priés de justifier de leur qualité de
revendeurs (secteurs, électriciens, etc.) et de nous donner, pour l'ouverture
d'un compte, quelques références commerciales en dehors des banques.

MNous spécifier si les appareils doivent étre livrés avec ou sans raccor-
dement.

GARANTIE. — Nos appareils de cuisine sont garantis pendant une durée d'un
an 4 dater de la livraison, contre tous vices de matiére ou défaut de
construction. Cette garantie s'entend pour un fonctionnement normal au
voltage marqué sur la plaque de l'appareil.

Les réparations ou le remplacement des piéces reconnues défec-
tueuses dans nos établissements constitueront pour "CALOR" I'accom.
plissement de toutes ses obligations. Aucune demande de dommages et
intéréts ne sera acceptée et la garantie de la piéce de remplacement expire
en méme temps que celle de la piéce remplacée.

Téléphone : Parmentler 75-81 Adresse Télégraphique : Calor Lyon.
. T5-82 Compte Chéques postaux : Lyon 88-80.
- 75-83

<x

ULTIMHEAT ®
UNIVERSITY MUSEUM




Les Chauffe-eau Calor

) @ accumulafion
el @& écoulement libre

LIBEL LE

Haut.

Diam, ‘

Paids

PRIX avec Thermestal

Saus

robingtierls

avac
rebingiteris

5 litres - 600 watts
chauff ¢n55min. |

473%

2327

‘Ekg.

| 700 ~

-
e
|
{

10 litres - 600 watts

505 %

29074

11 kg.

chaufl. en Th. 45°

(10 litres - 935 watis

chauffage rapide
en 50 minutes

11k.500

505%(290™

| Notez bien que les prix du présent tarif cuisine g'enten-
dent nets de toute ristourne et de tout escompte de caisse

CONDITIONS DE FRANCHISE

Franco Port et Emballage
pour commande dun minimun de

1000 fr. net par P. V. gard continentale francaise

EXTRAIT DE NOS CONDITIONS GENERALES DE VENTE

{Voir nos conditions complétes & la dernire page de chacun de nos catalogues.)

PRIX. — Les prix du présent Tarif annulent tous les précédents; ils s'entendent pour
marchandises prises A notre usine de Lyon. [ls peuvent étre modifiés & tous moments
sans avis préalable, lls ne constituent pas une ofire e' les commandes ne gsont valables
gu'aprés acceptation formelle du Siége Social,

PAYTEMENTS. — Nos marchandizes sont payables 4 Lyon net 4 30 jours sans escompta,

Los centirnes scont exigibles, La premiére commande est livrée contre remboursement
si des refdrences commerciales jugdes suffisant=s ne sont pas produites.

DELAIS DE LIVRRISON. — Nous nous eflorgpns d'observer les délais de livraiscn
qui ne comprennent jamais les delais de transport. Nous déclinons {cute damanda
de demmages e! intiréts pour retard daes la livraison.

CALODR - Plice de Monplaisir = LYON

75-81
75-82
75-83

Adresse Télégraphique : Caler-Lyon
Compte Chéques Post.: Lyou 98-89 0
R. C, Lyon B 1.663 s

Téléphone : Parmentier

{EAT®
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CUISINE ELECTRIQUE

TARIF av
15 Janvier 1939

annulant tous
les précédents

Réchauds électrigues Calor

Mo & imensio
P e PRIX
APPAREILS N | —— . e
i 145 | 180 | 220 [ghvee ;‘};‘::,:L‘ Caler 'b:%i‘::
— e S e i ; . rougissantes
.2 = M5 » | 515 »
312 1 465 » 605 »
! . Tale émaillée
1 495 » 665 »
E;‘;,‘;‘ ?.f % Poids 3 ky. Tk o
|1 e 718 » 323 »
| .
23120 1 b 748 » 988 »
" 3'Tllrlr: maillée | K
5 iy |
Late. 65,4 Polds 11 ka. Py 768 » i 1078 »
Haut, 15 ' ‘ 5 i 2l
Q 433 1 i l 680 » [ B9 »
m J P L L A
Fuiedudile. ( | 750 » 990 »
%::::;. g?é Paide 17 kg, 500 433 ‘ | | 770 » 1680 »
Haut, 14 32 _ Puenanl) raceveir fame ploque/de 220% L )
N o i i 935 » 1Hés »
L\ Q® |
T | 965 » 1205 »
i 432 I
Fonte émailice.
Ll A4l 5 ‘ '
:l.'l ﬁé Pmdl 24 kg | I E l 985 b ; 1295 »
Haw, 14 % 5 | |

Fours électrlques Calor

Dlmeuimnl

montants :hmme:

APPAREILS Dadiigsation T ciatemar 1 PRIX
N® 425, Four émaillé blane|, a0 1 9 .|Larg. 32em. | 117 "
montants Fuzaillée granitéa ‘mi:f I g:“? o P:::E 33 :m. 5 A0
| IN® 426. Four éwaillé blanc| " : ikl HII_I-IL 28 cm. 1170 »
moatams cheambs 80 411 430V, | Poids 45 kes.
| X "t %! : : -
| NT 423, Four émaille blanc | ypiite 1,300 w. | Larg. 32 cm. ‘ \
montants emaillés granités :;]: | m: IF_'!MI_ %m.i lgﬁﬂ ANr -
; - t. 1.
[ LHN“ 424. Four ématlle blanc reg. douz 365 w. P:iil 4?"?;’ 1260 » uLTimBEAT®

MUSEUM




Cuisiniéres électriques

?alnr

APPAREILS

Diracnsions
des plagues

145/180!220

MNombre
de plagues

452

Now 402 e 403 |
La Junior, Téle Emalllfe

Fonta émaillée luxe.
Mo III-]-:

| Dimen-

sions du

dessus

Dimensions
du

Flﬂll’l

PRIX

Poids Avee plagues
Fonte Mormale

Avee plaques
Calor Backer

tougissantes

|

70x58

Prof. 40 % 5.
Largour 32%
Haat. 28%¢

1970
1990

91 Lg.

2i8¢ o
2270 »

EARRERE
40121
4121

2| 3 3 603 47
2 2

3| V] 2 60x 47
31111

Praf. 3335
 Larganrt 32%
Haut. 28%

7058

- 70«58

Prof. 4055
Lllm ﬂ%
Haut. 28%

80 x &0

Prof. 4032
Largeur 32%
Haut. 23,{

56 kg. | 1955 » 2165 »
1975 » 2255 »

59 kg- 2285 » 2635 »
2315 » 2695 »

2165 » 2375 »

k| 9185 » | 2465 »
% 2494 » 2844 »
“1 o524 » 2904 »

90 kg. | 2755

3136 »

| 106 60

Prof. 40%4 5
Largeur 32°%
Haut, 282

2 fours.

112 ke. | 3480 »
115 ke. 4040 »
130 kg. | 5130 »

1111
1{1]1

64 % 60

Four & droite.

suq.i 3630 »

Four & gauche.

3630

Eﬁha.‘ n

NOTA. . Lee appareils doni les chiffres sonl imprimés em rouge soal ceux
gue nons secommandens par lenrs excollentes dispositions de plagues.

Les prix sont prévus avec pieds et montants émaillés. _ i
Supplément pour pieds et montants chromés par cuisiniére Fr. 60 » 'R

4010

‘ 4010 »

ULTIMHEAT ®
UNIVERSITY MUSEUM




Cuisiniére de Propagande 1939

APPAREILS | |gE&| Dimensions | Diene | Dimensions | PRIX
N | 2| des plapues | du| @ Poid
E3 u bids | ae . P— Av:e-: plaguen |
Z «[145/180|220| dessus Four Fonte Normale | ©"or, Backer |
R K- L e M _ rougissantes
2111 Piof, 33 cm 1830 » 2040
404 63 % 50 |Largeur32em| 60 kgs
2 2 Hauot, 28 cm 1850 » 2130 »
Livrable en Mars 1930
) | Bipolaire | Triphasé _Ji_u::::;
Cordons de branchemment | «tere| ttere i .
Pour Récl:l.;ld 1 m.Zﬂhdt culdn;n complet | gg » | 100 » | 115 »
Pour Four (touj  bipolaire) ... » -
SUPPLEMENT Po:l Cninmén:? ulr:u i?}nd'e cordon sans
mu‘ CQRDDNS P cl.’llt »»»»»»» i - .éﬂ,d. .._.d. ..... w B Tﬂ » 8{‘ b
o initre, .
U orine 30 A complite o es | 130 »'| 140 » [ 150 »

SUPPLEMENT pour dessus Cmsinitre o Fourneau demandé BLANC 20 »

Les plaques chauf[antes rougissantes Calor
Backer (recommandé)

Les seules permettani un neltoyage fagile ; i
Les seules ayant le régime de mijotage le plus bas; |
Les seules rougissantes a broches centrales ;

Les seules admeltant toules les balleries de cuisine,

" Consommation aux diﬁérrema régimen
O Diamét ; PRIX
Fort M:yen Douz {mljotage)
2000 | 145 %] 950 w. 355 w. 220 w. 180 »
2002 | 180 %] 1.500w. | 440 w. 310 w. 280 »
2004 | 220 ™) 2.200 w. | 560 w. 420 w. 340 =
2012 Tubc chauffant du four
toutes cuisiniéres, sauf \ volﬂ te :ggg w‘. 175
402 et 403 et fours 425 ) tol¢ 1.LUVW. ’
et 426- dau: 565 w.
2013 | Tube chauffant du four K voite 1.200 w.
cuisinitres 402 et 403 | “sole 800 w.| 175 »
fours 425 et 426 ? dsuz 480 w.

On peut raisonner mtemunablement sur les plaquan rougmsantes

CALOR-BACKER...

Clest mmu: de les essayer. Vous les ]ugerez aprés ©

Les Plaques Fonte

PRIX

CQNSOMMAT]DN
N* | Diamat | — -
Fante numh Panu pmsie Fonte normale ‘ Fonte pomssée
2020 | 145%| 800w. | 1.000w.| 120 » | 150 »
2022 | 180 %] 1.200w. | 1.400w. | 140 » | 170 »
2024 1220%]| 1.800w. | 2 000w. | 170 » Eﬁﬂ - o
UNIVERST

ULTIMHEAT ©
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